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La Escuela de Hosteleria de Galdakao apuesta por cultivar sus propios

GLEIREPEREZ
GALDAKAO. Eliminar especies
invasoras, poner en marcha un huer-
to ecolégico, dar una segunda vida
alos residuos que se generan en los
comedores y convertirlos en com-
post son algunos de los proyectos
en los que trabajan los alumnos de
la comarca. Porque no todo es estu-
diar matemiticas o lengua, los cen-
tros escolares se implican cada vez
mis en impartir asignaruras com-
plementarias que aportan a los jo-
venes conocimientos gue les guia-
rén durance el resto de su vida, como
por ejemplo aprender a ser cuida-
dosos con el medio ambiente, 3.500
alumnos de una decena de colegios,
institutos e ikastolas de Arrigorria-
ga, Etxebarri, Galdakao, Ugao-Mi-
raballes y Ordufia pondrin en mar-
cha este afio de nuevo la Agenda Es-
colar 21 Nervion-Tbaizabal, que im-

pulsa el organismo mancomunado
Udalralde 21. En esta ocasion traba-
jardn la temdtica de las especies da-
finas para la flora y la fauna autéc-
tona, aungue sin dejar de lado otras
iniciativas. Los participantes en esta
edicién son los institutos Andra
Mari, Elexalde y Bengoetxe de Gal-
dakao, donde también participan la
Escuela de Hosteleria y la ikastola
Eguzkibegi; los centros de Secun-
daria de Arrigorriaga y Etxebarri; y
los colegios de Ugao y Orduiia. To-
dos ellos comparten un objetivo co-
min: educar a favor de la sosteni-
bilidad, si bien cada uno, dentro de
su independencia, ha puesto en mar-
cha proyectos diferentes.

Escuela de Hosteleria de Galdakao

Blog «criticon

La Escuela de Hosteleria de Galga-
kao se volco con la iniciativa el afio
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pasado y, a pesar de ser principian-
te en la materia, sus profesores tie-
nen claro que es necesano. «En nues-
tro caso los chavales salen de aqui
al mercado laboral, es el colofén de
lo aprendido y es importante que,
cuando trabajen, estén condencia-
dos con el medio ambiente. Pocos
centros de Formacion Profesional
participan en la Agenda Escolar 21
y esimportanten, recuerda Gontzal
Bilbao, responsable del programa.
El centro llevaba afos trabajan-
do la calidad, razon por la que no les
costd adaprarse a nUevos protoco-
los. Desde el principio sabian que
debian «sensibilizars a sus alumnos.
«Generamos muchos residuos y era
importante una correcta gestion y
que los chavales fuesen conscien-
tes de la cantidad de basura que se
generan, explica Bilbao. Asi, enla
cocina se instalaron varios conte-

nedores para separar la materia or-
gdnica, el vidrio y el papel. Y no cos-
té adaptarse a las nuevas normas.
Pero, adema4s, colocan en una ba-
lanza la cantidad de residuos que
generan e incorporan los resultados
a una base estadistica. «Se concien-
cian sobre el impacto ambiental que
genera una profesion como la nues-
tran, comenta. La basura, ademads,
se reutiliza y se convierte en nu-
trientes para la huerta del centro.
«Utilizamos unicamente abono or-
ginico y evitamos fertilizantes e in-
secticidas quirnicos para que asi vean
nuestros alumnos el concepto de
huerto orginicos, sefiala

Y la condienciacion estd calando.
«Se han volcadon, asegura el respon-
sable. Y es que aprenden a valorar
lo que hacen y a utilizar, por ejem-
plo, materia prima cercana para evi-
tar la contaminacion y el coste que
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implica el uso del transporte, a crear
una cocina sana y a no utilizar ani-
males maltratados.

La concienciacion abarca varios
imbitos. El centro dispone de un
txoko verde en el que, en una piza-
rra, se cuelgan informaciones rela-
cionadas con el mundo de la alimen-
tacion y de un blog en el que se pu-
blican noticias relacionadas con la
actualidad, como «el fracking, el
descenso de Ja poblacién de abejas
y los alimentos transgénicoss. «Es
un blog critico y real, queremos que
nuestros alumnos tengan espiritu
criticow, comenta Bilbao.

Incluso la sensibilizacion hacia
un mundo mis sostenible repercu-
te también en los profesores, «Es-
tamos trabajando la idea de poten-
ciar que, tanto los estudiantes como
nosotros, podamos venir en bicial
institutoy evitar asi el uso del vehi-
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culow, explica. Para completat los
proyectos iniciados el afio pasado y
cumplir con la temitica de este cur-
50, se impartird por parte de Thaobe,
sociedad pablica de gestién ambien-
tal del Gobierno vasco, una charla
sobre plantas invasoras.

Instituto de Arrigorriaga

Limpiar Mendikosolo

Un mural en la entrada del centro
escolar avanza el tema que los alum-
nos del instituto de Arrigorriaga
aprenderan a lo largo de los proxi-
mos meses. Es el noveno afio que
sus responsables se implican en este
programa. Y lo hacen de forma
atransversaly. Afecta a varios cur-
s0s y estd incluido en diferentes ma-
terias como ética, matematicas o
biclogia, entre otras. Adherirse al
proyecto les parecio winteresante
porque se podia educar medioam-

bientalmentes, recuerda Marian
Calvo, responsable de estos traba-
jos. «Da dolor de corazdn la canti-
dad de papel que, por ejemplo, uti-
lizamosy, explica. Antes en la pape-
lera se mezclaba cualquier objeto y
los folios terminaban sus dias amon-
tonados en los vertederos en la mis-
ma bolsa de basura que productos
tan diversos como cascaras de fru-
ta y chicles. Pero eso ha cambiado.
Ahora, en todas las clases, hay una

LAS CLAVES

Escuela de Hosteleria

Los alumnos se preparan
para seguir respetando
el entorno cuandosalgan
al mercado laboral

asignaturas
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El instituto de Arrigorriaga tiene una huerta interior.

papelera especifica para el papel.
«Los chavales ya nj lo piensan, re-
ciclan directamentey, comenta Cal-
vo. En el pasillo, ademas, han ins-
talado un segundo cubo de plasti-
co. El reciclaje, en todo caso, es ma-
yor en la sala de profesores y en Ba-
chillerato porque disponen de mds
posibilidades.

Los alumnos del instituto recibi-
rdn antes de que acabe el anouna
charla impartida por un especialis-

Instituto de Arrigorriaga

La educacion en medio
ambiente es «transversal»
y seimparte en varias

ta, en esta ocasion sobre plantas in-
vasoras. Asi empezard el nuevo cur-
0. Mis adelante realizarin un diag-
ndstico y, por ultimo, se trabajard a
pie de campo a través del plan de ac-
cion. Este afio los chavalés saldran
al entorno de Mendikosolo para alli
localizar especies foraneas y apren-
der aidentificarlas. A final del ejer-
cicio académico acudirdn al Ayun-
tamiento de Arrigorriaga para ex-
poner su trabajo y solicitar a los res-

Equzkibegi

Los escolares se turnan
para trasladar desde

la cocina las sobras, con
las que elaboran abono

ponsables municipales medidas para
mejorar la sosterubilidad de la loca-
lidad y, en este caso concreto, para
eliminar esas plantas invasoras.
Comio Otros tantos Centros concien-
ciados, los restos que se producen
en el comedor se convierten en com-
post que se reutiliza en el huerto,
que en este caso se ubica en el inte-
rior del centro.

Weastola Eguzkibegi, Galdakao
Escuela ecolégica

‘Cuida lo que amas' es el lema que
guiard este afio a los alumnos de la
ikastola Eguzkibegi, un centro que
fue consciente de la importancia de
educar en valores hace mas de una
década, Pionero en este tipo de pro
yectos, anteriormente a la Agenda
Escolar 21 incorporaron la «escuela
ecologicas, segin recuerdan sus res-
ponsables. Para ellos el medio am-
biente supone un proyecto mas en
el que esforzarse. Este afio todavia
se vinculardn ain mas. En su caso,
trabajan diversos ambitos desde Edu-
cacion Infantil hasta cuarto de Se-
cundaria. «Es una oportunidad de
aprendizaje, cada uno a su nivels,
explica David Henderson, coordi-
nador de estas camparias en el cen-
tro galdakaotarra,

Asi, a la temitica de este afio su-
man otras tantas iniciativas que
arrancaron hace afos. Desde peque-
fios alientan su interés por el cui-
dado de la naturaleza. Por ejemplo,
wrecogen hojas del bosque para lue-
go conocerlasy. A medida que la edad
aumenta, también lo hace la com-
plejidad de los trabajos y son ellos
los encargados de gestionar los re-
siduosy. «En turnos, los propios es-
tudiantes llevan desde la cocina has-
ta los contenedores las sobras para
que luego se pueda elaborar com
posty, explican. «Es bueno que pue-
dan ser conscientes de la cantidad
de residuos que se generany, asegu-
ran. El afio pasado transformaron
1.300 kilos de sobras crudas en abo-
no para nutrir su propia huerta,

En otro nivel, el alamnado ana-
liza desde hace tres afios incluso las
aves del entorno. Los estudiantes
del primer curso de la ESO elabo-
ran en clase de tecnologia con sus
propias manos nidos que después
colocan en los drboles del entorno.
«Con este proyecto les ayudamos
a que puedan pasar mds ficilmen-
te el invierno y podemos aprender
observindoless, comentan. En las
inmediaciones del huertoincluso
han colgado de un roble varios co-
mederos para que asi los pijaros
tengan mayor acceso a las semillas.
En primavera un grupo de chava
les hacen un seguimiento de las
aves dentro del programa Sacre Ur-
bano de la Sociedad Espaicla de Or-
nitologia. Este afio, como el tema
principal girard en torno a las espe-
cies invasoras, hardn un trabajo para
sensibilizar sobre este problema
tanto a los alumnos como a los pro-
fesores y a los padres. En diciem-
bre, dentro de esta tematica, toma-
rdn parte en una jornada de limpie-
23 junto a Udaltalde 21,




